MFNU REVFILLON
La belle époque

CLASSIQUE

MISE EN BOUCHEK

Tartare de bar aux agrumes

"NTREE
TERRINE « OPLRA » FOIE GRAS

truffe noire /\e|an05|oorum, confit de figues et tuile au |oain

POISSON
TURBOT C(OMFIT

beurre noisette, butternut réti au miel et agrumes,

J'us Corsé au champagne et Oseille

VIANDE
CAILLE ENTIEREMENT DESOSSEE

farce aux /\ori”es et foie gras, J'us réduit au vin jaune

FROMAGE
BRIE TRUFFE MESCLUN AUX NOIX

DESSERT
DEMI-SPHERE (HOCOLAT GRAMD (RU €T NOISETTE

Coeur Coulant Praling, sorbet chocolat noir ﬁ




MFNU REVFILLON
La belle époque

VEGETARIEN

MISE EN BOUCHE

Velouté g|a<é de topinambour, parfumé a la trutfe noire

/

"NTREF
RAVIOLES DE CELERI RAVE,

(reme aux cépes, noisettes torréfiées,
huile verte et péta|es de picldes, oignons doux

PREMIER PLAT
(OURGE BLEUE DE HOMGRIES ROTIE

vinaigrette J'us de passion, et estragon,

-

émulsion de patate douce

DEUXIFME PLAT
RISOTTO DEPEAUTRE AU BOUILLOMN DE LEGUMES CORSE

petits |égumes g|a<és au miel de chétaignier

FROMAGE
BRIE TRUFFE MESCLUN AUX NOIX

DESSERT
DEMI-SPHERE (HOCOLAT GRAMD (RU €T NOISETTE

Coeur Coulant Praling, sorbet chocolat noir ﬁ




